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TASCA CASTIZA DESDE 1954 CALLE LIBERTAD 1,  28004 MADRID TELÉFONO DE RESERVAS 915 318 079 ESPAÑOL

FRITOS CRUJIENTES
CROQUETAS DE CONGRIO 

“EL BACALAO CÁNTABRO”  16,5 
con espinacas, pasas de Málaga  

y piñones de San Esteban

CHORIZO DE CASERÍO  16 
crujiente a la sidra

RABAS DE CALAMAR  18,5 
peludín del Cantábrico

PIMIENTITOS ECO DEL PADRÓN  16,5 
con chistorrita eco de Navarra

QUESOS DE PASTORES 
INVENCIBLES 
TABLITA DEGUSTACIÓN 

DE TRES QUESOS  16 
de cabra , de oveja y de vaca A R R O C E S 

A N Á R Q U I C O S

ARROZ CAMPERO ZAMORANO  18,5 
de los de campo, con un poquito de todo: 

churrasquito, chorizo y champis

ARROZ CON VERDURAS SALTEADAS  16,5 
de pequeños productores nacionales

—
CON ARROZ DE LA ALBUFERA DE VALENCIA 

DE UNA FAMILIA ARROCERA DE SEXTA 
GENERACIÓN, HEREDEROS DE VIEL

H U E V O S

REVUELTO ATOMATADO DE JIJAS 
con queso de Fariza fundido y patatita crujiente  18

PATATA REVOLCONA 
VERSIÓN CELSO Y MANOLO 

con salchicha de caserío, huevo eco, setas, cebollita, 
panceta y espinacas  18,5

TORTILLA DE CONGRIO 
con cebollita confitada, puerro y pimiento verde  17

D E  G A L L I N A S  F E L I C E S 
D E  G U I L L E R M O  D E  P E D A Q U E ATÚN ROJO A LA PLANCHA  24 

con el picadillo ‘Nuevo Latino’ de los 90: 
tomate, aguacate y mango de la finca  

de Las Valdesas, en Málaga

D E  A L M A D R A B A ,  
D E  Z A H A R A  

D E  L O S  A T U N E S

ATÚN ROJO

TERNERA ECOLÓGICA DE SIETE VALLES DE MONTAÑA

TAQUITOS DE ENTRECOT a la plancha  
con patatas fritas  22,5

MINI CACHOPINES asturianos rellenos con queso  
con sabor y jamón del bueno. Con patatitas crujientes  18

CHURRASQUITO de costilla de ternera a la plancha                         
con chimichurri y patatas fritas  18

TOMATES DE ESPAÑA
CHULETÓN DE TOMATE ® CON 6 COSAS RICAS: aguacate, mango, cebolla roja, 
pepino, piñones, aceite eco de Siurana y hierbas frescas  16,5

ENTRECOT DE TOMATE con queso fresco eco pasiego, anchoa del Cantábrico, aceituna  
de Campo Real y aguacate de Málaga  16,5

CATA DE 4 TOMATES Y 4 ACEITES de almazaras pequeñitas  y flor de sal ecológica  
de Chiclana, de la familia Bartivás  16,5

TARTAR DE TOMATE CON SALAZONES DEL NORTE Y SUR con jamón de atún rojo  
de Zahara y anchoas de Santoña, alcaparra, dados de aguacate de Málaga, piñones y almendras 
tostadas y aceite de manzanilla extremeña en extinción  16,5

- Heredera del Viel -

LA PRIMERA COOPERATIVA DE GANADEROS  
ECOLÓGICOS DE CANTABRIA. DE NUESTROS  
GANADEROS Y GANADERAS VALIENTES:  
 
BEATRIZ, AURELIO (PADRE E HIJO), ÁNGEL LUIS,  
AZUCENA Y OVIDIO

 - precios con IVA incluido -

V E R D U R A S  I R R E S I S T I B L E S 
Y  E N S A L A D A S  V A C I L O N A S

ENSALADA DE LECHUGAS CON 9 VALIENTES: aguacate, tomate, mango, pepino,  
lascas de queso de oveja eco, puerro asado, piñones, almendras y vinagreta de miel  16

SIETE VERDURITAS DE LA PERA LIMONERA doraditas en cocotte de hierro fundido  16,5

M A R I S Q U E T E 
D E L  B U E N O  

DE MARISCADORAS GALLEGAS 
Y PESCADORES DE HUELVA

ALMEJAS AL JEREZ CENTENARIO 
de El Maestro Sierra, de 1827, con ajito morado de 

Colmenar de Oreja, sin químicos  19,5

GAMBITAS ROJAS DE HUELVA 
(con sello) a la plancha, con flor de sal de Chiclana.      

6 unidades  19,5

CHAMPIÑONES AL AJILLO CON GAMBAS 
a la madrileña o cremosas a la navarra  18

MEJILLONES RABIOSOS 
con salsa picantona de nuestros primos 

santanderinos de El Machi  16,5

  

PLATO DE JAMÓN IBÉRICO 
de cerdos criados en libertad en el valle  
de los Pedroches (Córdoba) (40g)  16

J A M Ó N 
D E L  B U E N O

PESCADO   
D E  L A  L O N J A  

D E  S A N T A N D E R

Ración de pan por persona 2,2

  

CAZUELITA MARINERA  
DE CUDILLERO 

de pulpo, almejas y rape con patatitas crujientes  21

TRONQUITO DE RAPE  
‘TARRAGONA - BERMEO’ 

de cuando los pescadores de Tarragona se 
embarcaban en barcos vascos y fusionaban recetas; 

tomate frito, almendras y refrito de ajitos  
con vinagre  21

TRONQUITOS DE RAPE EMPANADOS 
con alioli de miel al más puro estilo setentero  
del anuncio ‘Tronco va y tronquito viene’  20

-E N S A L A D I L L A -
VERSIÓN CELSO Y MANOLO  15

BOCADILLOS HISTÓRICOS

PEPITO DE TERNERA EN V.O. 
con ternera ecológica de Cantabria y cebollita 

confitada  11,5

PEPITO DE TERNERA EN V.O.S.E.  
además, lleva queso pasiego cremoso  
de Maria Jesús, de Los Tiemblos  12,5

DE CHORIZO ECO SALVAJE  
con pimientos  10,5

DE CALAMARES  
del Cantábrico con salsita al limón  12

CERDO 
 D E  C A S E R Í O  VA S C O  

D E  B A S A T X E R R I 

TAQUITOS DE SOLOMILLO 
con salsa al whisky al estilo  

de la Bodeguita Casa Blanca de Sevilla  21

TORTILLA 
 D E  M A R G A R I T A

TORTILLA DE PATATA 
con salsa brava  16,5

TORTILLA DE SANTANDER 
con pulpo del Cantábrico y alioli  19,5

FRITITAS  
en harina ecológica con salsa arromescada  

de Tarragona 17,5

A LA SARTÉN  
con picadillo de piñones de San Esteban 17,5

A L C A C H O F A S
E C O L Ó G I C A S 

D E  T U D E L A

CROSTINI 
DI PANE TOSTATO

PASTA FRESCA       
A R T I G I A N A L E  
TORTELLINI DI MODENA

IN CREMA DI 
PARMIGIANO 

REGGIANO        14,5 €
MODENESE TORTELLINI WITH PARMESAN 

CHEESE CREAM 

LASAGNA TRADIZIONALE 
AL RAGÙ DI CARNE     13,5 €

TRADITIONAL MEAT SAUCE LASAGNA 
  

LASAGNA AI FUNGHI 
PORCINI   14,5 €

PORCINI MUSHROOM LASAGNA 

ROSETTE AL PROSCIUTTO 
COTTO     13,5 €

PASTA ROLLS WITH COOKED HAM AND 
BÉCHAMEL 

TAGLIERI

DI 5 FORMAGGI  12
del Mercato Albinelli

DI “FERMAGGI” VEGETALI 
E SOTTOLI  (V)  14

degustazione di diversi tipi di
“fermaggi” vegetali elaborati

artigianalmente a 
partire da frutta secca

fermentata e 
verdure sottolio.

CiNQUE TIGELLE 
Ai GRANi ANTiCHi (V)   4,9

+
PESTO MODENESE E

PARMiGiANO      3,5
(PROVA iL NOSTRO “PESTO

MODENESE” 
ANCHE iN VERSiONE VEGAN)

STUZZICHINI 
FREDDI

*******

TRIS DI HUMMUS (V)  7
con crostini di pane

TORTINO DI SARDINELLE,
RICOTTA E NOCCIOLE  8

ACCIUGHE SICILIANE 9
con burro aromatizzato e

giardiniera

IL MAIALE INCONTRA IL
TONNO  8

(o maiale tonné)

SARDE IN SAOR  7

CONSULTA 

LE NOSTRE

LAVAGNETTE 

PER 

CONOSCERE 

I PIATTI 

DEL GIORNO

PIATTI

CALDI

ZUPPA DEL GIORNO  6

BACCALÀ 
ALLA MEDITERRANEA 12

con pomodoro, olive, 
capperi e pomodori 

secchi

LASAGNA VEGAN (V)  9
con pane carasau e 

ragout di soia

DOLCI
CANNOLI SICILIANI

RIPIENI  4,5

PANNACOTTA 5
con sciroppo di violette

TORTA DEL GIORNO 4,5

BIBITE

ACQUA gassata/naturale    2

FRITZ KOLA     3,9

FRITZ KOLA ZERO   3,9

SUCCHI DI FRUTTA BIO    3

BIRRA ALLA SPINA  (0,4CL)  3,9

CAFFÉ   1

VINI NATURALI E CUCINA                                        VIA LUIGI ALBINELLI, 13  MODENA                                         MERCATO COPERTO ALBINELLI –
 

TIGELLE 

MONTANARE

AI GRANI ANTICHI

MACINATI A PIETRA

DI “LA VECCHIA
SCUOLA”

DI MONTESE

TAGLiERi “BRADi”
Per i nostri taglieri di

salumi ci riforniamo da: 
Ca Lumaco (Zocca),

Perderzoli e Castello di Viano.
Sono tutte piccole realtà 

che lavorano con
suini allo stato brado 
alimentati in maniera 

naturale, senza
aggiungere conservanti 

o aditivi.
 

MEDIO 14

 GRANDE 22

IL PANE CHE SERVIAMO  È

BIOLOGICO  E PROVIENE DAL 

FORNO BARACCA  DI NONANTOLA“ ”

pane coperto per persona: 1€
per informazioni sugli allergeni chiedete al personale 

(V): vegan 

ig: @alvinelli.mo
fb: Alvinelli Modena

SUCCO 
ARTIGIANALE

 DI MELE 
DEI NOSTRI
APPENNINI

3,9

BACCALÀ MANTECATO 11,0 €
CREAMED COD FISH            

ALICI MARINATE, ROBIOLA E 
POMODORI SECCHI     11,5 €
MARINATED ANCHOVIES, CREAMY GOAT 

CHEESE AND DRIED TOMATOES 

V i n O  
 NATURALE 

Sfuso 
BIANCO

GRECHETTO, ALBANA 
ROSSO

SANGIOVESE DI ROMAGNA 

MARTA VALPIANI 
(CASTROCARO TERME, EMILIA ROMAGNA) 

IL “QUARTINO”       6,0 €        
MEZZO LITRO   10,0 €

UN LITRO   18,0 €

(con sello) a la plancha, con flor de sal de Chiclana.      

 

  

PLATO DE JAMÓN IBÉRICO 
de cerdos criados en libertad en el valle  
de los Pedroches (Córdoba) (40g)  16

J A M Ó N 
D E L  B U E N O

 

FRITITAS  
en harina ecológica con salsa arromescada  

de Tarragona 17,5

A LA SARTÉN  
con picadillo de piñones de San Esteban 17,5

A L C A C H O F A S
E C O L Ó G I C A S 

D E  T U D E L A

  Pane biologico e coperto:  1,5 € per persona

I  NOS TR I  

PAN IN I  

PORCHETTA, SALSA 
VERDE E CIPOLLA ROSSA       

12,0 €
PANINO WITH PORCHETTA, GREEN 

SAUCE AND RED ONION 

“PULLED PORK” VEGANO, 
INSALATINA E MAYO VEG        

12,0 €
VEGAN “PULLED PORK” SANDWICH 

WITH SALAD AND VEGAN MAYO 

BIRRA 
ALLA SPINA 

PICCOLA 3,5 € 
MEDIA 5,0 €

ANTIPASTI E STUZZICHI

P E R  A C C O M PA G N A R E  
  

I  T A G L I E R I  

TIGELLE  MONTANARE   1,0 €
TIPICAL HOT MODENESE BREAD 

FOCACCIA EVO, SALE E 
ROSMARINO      6,5 €

FRESH FOCACCIA WITH OLIVE OIL AND ROSEMARY 
GIARDINIERA   6,0 €

SOUR SWEET PICLED VEGETABLES 
PESTO DI LARDO E PARMIGIANO 

REGGIANO      3,5 €
MODENESE LARD PESTO AND PARMESAN CHEESE 

RISOTTO ALLA ZUCCA  
15,5 €

BUTTERNUT SQUASH RISOTTO

SECONDI PIATTI 
COSTINE DI MAIALE COTTE 

A BASSA TEMPERATURA  
19,5 €

LOW TEMPERATURE COOKED PORK RIBS 

BRESAOLA, RUCOLA E 
SCAGLIE DI PARMIGIANO 

REGGIANO   12,5 €
AIR CURED BEEF WITH ROCKET AND 

PARMESAN CHEESE 

TOMINI CON SPECK 12,0 €
TOMINO CHEESE WITH SMOKED HAM 

MOSCARDINI ALLA 
LUCIANA 16,0 €

BABY OCTOPUS WITH TOMATO SAUCE, 
OLIVES, CAPPERS AND WHITE BEANS 

TARTARE DI FASSONA 
PIEMONTESE 15,0 €

BEEF TARTARE FROM PIAMONTE

TAGLIERI 
DI SALUMI 

PICCOLO     14,5 €
SMALL COLD CUTS BOARD 
GRANDE       23,0 €

BIG COLD CUTS BOARD 

DI SALUMI E 
FORMAGGI 

PICCOLO     16,0 €
SMALL MEAT AND CHEESE BOARD 

GRANDE       25,0 €
BIG MEAT AND CHEESE BOARD 

TAGLIERINO  
CON SOLO 

MORTADELLA   8,0 €
CULATTA  11,0 €
SALAME    10,0 €

TAGLIERE DI 
FORMAGGI 

12,0 €
CHEESE BOARD 

CAPONATA “F. LLI BURGIO”, SICILIA 9,0 €
SICILIAN CAPONATA (SOUR SWEET VEGETABLES) 

VERDURE SOTTOLIO “CASA MARRAZZO” 9,0 €
PICKLED VEGETABLES IN OLIVE OIL 
SARDE “EN SAOR” 13,5 €

SOUR-SWEET SARDINES WITH ONION, PINE NUTS, AND RAISINS 
HUMMUS DI CECI ALLA MEDITERRANEA 9,0 €

CHICKPEA HUMMUS

TAGLIERI

DI 5 FORMAGGI  12
del Mercato Albinelli

DI “FERMAGGI” VEGETALI 
E SOTTOLI  (V)  14

degustazione di diversi tipi di
“fermaggi” vegetali elaborati

artigianalmente a 
partire da frutta secca

fermentata e 
verdure sottolio.

CiNQUE TIGELLE 
Ai GRANi ANTiCHi (V)   4,9

+
PESTO MODENESE E

PARMiGiANO      3,5
(PROVA iL NOSTRO “PESTO

MODENESE” 
ANCHE iN VERSiONE VEGAN)

STUZZICHINI 
FREDDI

*******

TRIS DI HUMMUS (V)  7
con crostini di pane

TORTINO DI SARDINELLE,
RICOTTA E NOCCIOLE  8

ACCIUGHE SICILIANE 9
con burro aromatizzato e

giardiniera

IL MAIALE INCONTRA IL
TONNO  8

(o maiale tonné)

SARDE IN SAOR  7

CONSULTA 

LE NOSTRE

LAVAGNETTE 

PER 

CONOSCERE 

I PIATTI 

DEL GIORNO

PIATTI

CALDI

ZUPPA DEL GIORNO  6

BACCALÀ 
ALLA MEDITERRANEA 12

con pomodoro, olive, 
capperi e pomodori 

secchi

LASAGNA VEGAN (V)  9
con pane carasau e 

ragout di soia

DOLCI
CANNOLI SICILIANI

RIPIENI  4,5

PANNACOTTA 5
con sciroppo di violette

TORTA DEL GIORNO 4,5

BIBITE

ACQUA gassata/naturale    2

FRITZ KOLA     3,9

FRITZ KOLA ZERO   3,9

SUCCHI DI FRUTTA BIO    3

BIRRA ALLA SPINA  (0,4CL)  3,9

CAFFÉ   1
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TIGELLE 

MONTANARE

AI GRANI ANTICHI

MACINATI A PIETRA

DI “LA VECCHIA
SCUOLA”

DI MONTESE

TAGLiERi “BRADi”
Per i nostri taglieri di

salumi ci riforniamo da: 
Ca Lumaco (Zocca),

Perderzoli e Castello di Viano.
Sono tutte piccole realtà 

che lavorano con
suini allo stato brado 
alimentati in maniera 

naturale, senza
aggiungere conservanti 

o aditivi.
 

MEDIO 14

 GRANDE 22

IL PANE CHE SERVIAMO  È

BIOLOGICO  E PROVIENE DAL 

FORNO BARACCA  DI NONANTOLA“ ”

pane coperto per persona: 1€
per informazioni sugli allergeni chiedete al personale 

(V): vegan 

ig: @alvinelli.mo
fb: Alvinelli Modena

SUCCO 
ARTIGIANALE

 DI MELE 
DEI NOSTRI
APPENNINI

3,9

VINI NATURALI E CUCINA                                                                            VIA ALBINELLI 13/A, BANCHI 47/48                                                                                @ALVINELLI.MO


